
Odpocznij w te Święta Wielkanocne. Zamów u nas ciasta do 29 marca i odbierz je 

w Piątek  03.04 w godz. 10:00/21:00 lub w Sobotę 04.04 w godz. 10:00/13:00



Jeśli marzysz o wyjątkowych produktach, które powstają 
z sercem i pasją, to nasza oferta jest dla Ciebie!

Wszystkie dostępne słodkości w naszej ofercie tworzymy na miejscu w naszej pracowni 
cukierniczej z pasją i z miłością do naturalnych składników. Używamy tylko jakościowych, 
rzemieślniczych produktów, aby stworzyć dla Ciebie torty na urodziny, słodki catering 
na imprezy firmowe, ciasta na święta czy torty i słodkie stoły na różne uroczystości. 
Dostarczymy Ci wszystko, czego potrzebujesz, by uczynić każdą okazję wyjątkową.

Warunki zamówienia / informacje
Zamówienia przyjmujemy do 29 marca. Zamawiać można całe ciasta 
lub w połowie. Zamówienia należy składać mailowo, telefonicznie lub 
osobiście w naszym lokalu Kęsy w CH Port Łódź. Przyjmując zamówienie 
pobieramy zadatek 50zł. Wpłacać można osobiście gotówką lub 
przelewem na nasze konto: 41 1140 2004 0000 3102 7690 4506. Odbiorca: 
KĘSY S.C. W tytule należy wpisać: “Zadatek na zamówienie Wielkanocne 
na data odbioru 03.04/04.04, Imię i Nazwisko zamawiającego/ej.

mail: kesy.zamowienia@gmail.com telefon: [+48] 505 073 272 obserwuj IG – FB: @kesyportlodz



babki
BABKA CYTRYNOWA
Piaskowa baba z nutą cytrynową wykończona lukrem cytrynowym 

oraz dekoracją wielkanocną.

BABKA PISTACJOWA
Wilgotna babka z nutą pistacjową wykończona lukrem pistacjowym 

oraz dekoracją wielkanocną.

BABKA DROŻDŻOWA A LA PANATTONE
Drożdżowa babka a la panattone z dużą ilością rodzynek oraz moreli w 
rumie .

BABEBKA DO ŚWIĘCONKI
Mini babeczka cytrynowa do święconki. 

70,00 zł/szt

65,00 zł/szt

125,00 zł/szt

8,00 zł/szt

mazurki
MAZUREK KAJMAKOWY
kruche ciasto z dodatkiem mągi migdałowej wypełnione tradycyjnym 
kajmakiem oraz konfiturą porzeczkowo-malinową

MAZUREK KAWOWY
Krem cremoux kawowo-czekoladowy przełożony konfiturą malinową .

MAZUREK PISTAJOWY
Mus pistacjowy na bazie białej czekolady, przełożony delikatnie kwaśnym 
curdem cytrynowym

MAZUREK PISTAJOWY
Mus pistacjowy na bazie białej czekolady, przełożony delikatnie kwaśnym 
curdem cytrynowym

MAZUREK NOCCIOLA
Mus nacciola na bazie orzecha laskowego oraz mlecznej czekolady, 
przełożony praliną orzechową, wykończony polewą czekoladową.

MAZUREK CHAŁWOWY
Mus z chałwy na bazie białej czekolady, przełożony curdem z limonki. 

50,00 zł/szt

55,00 zł/szt

55,00 zł/szt

50,00 zł/szt

55,00 zł/szt

55,00 zł/szt



serniki
SERNIK Z KARMELEM [ 12 porcji ]
Sernik pieczony na parze z białą czekoladą. Wykończony słonym karmelem 
i prażonymi orzeszkami ziemnymi.

SERNIK Z WIŚNIAMI [ 12 porcji ]
Sernik pieczony na parze z białą czekoladą przełożony konfiturą wiśniową. 
Wykończony polewą z czekolady rubinową.

SERNIK PISTACJOWY [ 12 porcji ]

214,20 zł/szt
126,00 zł/pół

229,50 zł/szt
135,00 zł/pół

255,00 zł/szt
Sernik na kruchym, jasnym spodzie. Pieczony na parze ze śmietanką i białą czekoladą.

Wykończony polewą pistacjową.

150,00 zł/pół

SERNIK BASKIJSKI [ 10 porcji ] 195,5 zł/szt
Jedwabisty sernik baskijski bez spodu na bazie serka mascarpone, dzięki czemu jest 
bardzo wilgotny i delikatny. Pieczony jest w wysokiej temperaturze. Wykończony 
polewą czekoladową.

115,0 zł/pół

SERNIK NOWOJOWRSKI [ 12 porcji ] 214,2 zł/szt
Jedwabisty sernik nowojorski o lekko cytrynowym smaku, wykończony curdem 
cytrynowym

126,0 zł/pół

SERNIK CIASTECZKOWY NA ZIMNO [ 10 porcji ] 182,75 zł/szt
Sernik na zimno o korzenno-ciasteczkowym smaku, na spodzie z kruchego ciasta, 
wykończony polewą ciasteczkową LOTUS

107,5,0 zł/pół

SERNIK CYTRYNOWY NA ZIMNO [ 12 porcji ] 224,4 zł/szt
Sernik na zimno o orzeźwiającym smaku cytryny, przełożony curdem cytrynowym, 
wykończony polewą lustrzaną z białej czekoaldy

132,0 zł/pół

bezowelove
ROLADA BEZOWA MASCARPONE Z MALINĄ [ ok. 1,2 – 1,5 kg / dł. ~50 cm ] 130,00 zł/kg
Rolada bezowa z kremem mascarpone z nadzieniem z konfitury malinowej.
ROLADA BEZOWA PISTACJOWA Z PORZECZKĄ [ ok. 1,2 – 1,5 kg / dł. ~50 cm  ] 150,00 zł/kg
Rolada bezowa z kremem pistacjowym z nadzieniem z konfitury

porzeczkowo-malinowej.
ROLADA BEZOWA CYTRYNA Z MIĘTĄ [ ok. 1,2 – 1,5 kg / dł. ~50 cm  ] 130,00 zł/kg
Rolada bezowa z płatkami migdałowymi z cytrynowym kremem mascarpone z 
nadzieniem cytrynowo-miętowym.
BEZA MALINOWA [ ok. 1,8 kg ] 120,00 zł/kg
Dwa blaty bezowe, przełożone kremem mascarpone z ganachem z białej czekolady 

z konfiturą malinową. Udekorowana świeżymi owocami i akcentem wielkanocnym.
BEZA PISTACJOWA [ ok. 1,8 kg ] 150,00 zł/kg
Dwa blaty bezowe, przełożone  pistacjowym kremem mascarpone z konfiturą 
porzeczkowo-malinową. Udekorowana świeżymi owocami i akcentem 
wielkanocnym.

mail: kesy.zamowienia@gmail.com telefon: [+48] 505 073 272 obserwuj IG – FB: @kesyportlodz



pozostałe
MIODOWNIK [ 12 porcji ] 214,20 zł/szt
Osiem blatów ciasta miodowego przekładanych kremem śmietanowym. 
Wykończony kruszonką miodowo-orzechową.

126,00 zł/pół

CIASTO POEZJA SMAKU [ 10 porcji ]
Kruche ciasto z kakao, bananem, kajmakiem przełożone kremem 
czekoladowym i kremem mascarpone.

KEKS DYNIOWY [ ok. 1,1 kg ] 75,00 zł/kg
Wilgotny keks z kawałkami świeżej dyni piżmowej, suszonej żurawiny oraz rodzynek. 

MAKOWIEC DROŻDŻOWY [ ok. 0,9 – 1,0 kg ] 85,00 zł/kg
Drożdżowy makowiec z płatkami migdałowymi, orzechami włoskimi i skórką 
z pomarańczy. Wykończony lukrem oraz orzechami.

SZARLOTKA [ 10 porcji ]
Wysoka szarlotka na ok 7-8cm wysokości, w całości wypełniona 
przeprażonymi jabłkami z gatunku stara reneta z cynamonem oraz cytryną, 
na kruchym cieście i maślaną kruszonką.

PIERNIK [ ok. 0,9 kg ] 120,00 zł/kg
Aromatyczny piernik, dwukrotnie przekładany powidłami na grzańcu i śliwowicy, 
oblany polewą czekoladową

TARTA MORELOWA [ 8 porcji ] 136,0 zł/szt
80,0 zł/półKruche ciasto migdałowe, zapiekany frangipane migdałowy z morelami, 

wykończona bezą.

161,50 zł/szt
114,0 zł/pół

187,0 zł/szt
110,0 zł/pół

TARTA WIŚNIOWO-RUMOWA [ 8 porcji ]
Kruche ciasto maślane, zapiekany frangipane migdałowy z wiśniami, 
wykończony konfiturą wiśniową oraz kremem namelaka rumowo-waniliowa

146,20 zł/szt
86,0 zł/pół

mail: kesy.zamowienia@gmail.com telefon: [+48] 505 073 272 obserwuj IG – FB: @kesyportlodz


