Olerta Wielkanocna

Odpocznij w te Swieta Wielkanocne. Zamoéw u nas ciasta do 29 marca i odbierz je
w Pigtek 03.04 w godz.10:00/21:00 lub w Sobote 04.04 w godz. 10:00/13:00




Jesli marzysz o wyjatkowych produktach, ktdre powstajg
Z sercem i pasjq, to nasza oferta jest dla Ciebie!

Wszystkie dostepne stodkosci w naszej ofercie tworzymy na miejscu w naszej pracowni
cukierniczej z pasjq i z mitoscig do naturalnych skiadnikow. Uzywamy tylko jakosSciowych,
rzemiesSlniczych produktow, aby stworzy¢ dla Ciebie torty na urodziny, stodki catering

na imprezy firmowe, ciasta na sSwieta czy torty i stodkie stoty na rézne uroczystosci.
Dostarczymy Ci wszystko, czego potrzebujesz, by uczyni€ kazdg okazje wyjqtkowa.

Oleria Wielkanocna

Warunki zamdwienia [ informacije

Zamowienia przyjmujemy do 29 marca. Zamawia€ mozna cate ciasto
lub w potowie. Zamaowienia nalezy sktadac mailowo, telefonicznie lulo
osobiscie w naszym lokalu Kesy w CH Port t&dz. Przyjmujgc zamowienie
pobieramy zadatek 50zt. Wptaca mozna osobiscie gotowka lub
przelewem na nasze konto: 411140 2004 0000 3102 7690 4506. Odbiorca:
KESY SC. W tytule nalezy wpisac: “Zadatek na zamowienie Wielkanocne
na data odbioru 03.04/04.04, Imie i Nazwisko zamawiajgcego/ej.

mail: kesyzamowienia@gmailcom : telefon: [+48] 505 073 272 . obserwuj IG — FB: @kesyportlodz



oabki

BABKA CYTRYNOWA

Piaskowa balba z nutg cytrynowa wykohczona lukrem cytrynowym
oraz dekoracjq wielkanocna.

BABKA PISTACJOWA

Wilgotna lbabka z nutg pistacjowqg wykohczona lukrem pistacjowym
oraz dekoracjq wielkanocna.

BABKA DROZDZOWA A LA PANATTONE

Drozdzowa babka a la panattone z duzq iloscig rodzynek oraz moreli w
rumie.

BABEBKA DO éWIECONKI
Mini babeczka cytrynowa do Swieconki.

Mazurkl

65,00 zit/szt

125,00 zt/szt

70,00 zt/szt

8,00 zt/szt

MAZUREK KAJMAKOWY

kruche ciasto z dodatkiem maggi migdatowe] wypetnione tradycyjnym
kajmakiem oraz konfiturg porzeczkowo-malinowd

MAZUREK KAWOWY
Krem cremoux kawowo-czekoladowy przetozony konfiturg malinowq .

MAZUREK PISTAJOWY

Mus pistacjowy na bazie biate] czekolady, przetozony delikatnie kwasnym
curdem cytrynowym

MAZUREK PISTAJOWY

Mus pistacjowy na bazie biate] czekolady, przetozony delikatnie kwasnym
curdem cytrynowym

MAZUREK NOCCIOLA

Mus nacciola na bazie orzecha laskowego oraz mlecznej czekolaal,
przetozony praling orzechowq, wykonczony polewq czekoladowa.

MAZUREK CHAtWOWY
Mus z chatwy na bazie biate] czekolady, przetozony curdem z limonk.

50,00 zt/szt

55,00 zt/szt

55,00 zt/szt

55,00 zt/szt

55,00 zt/szt

50,00 zt/szt



sernik

SERNIK Z KARMELEM | 12 porc;ji | 214,20 zi/ szt
Sernik pieczony na parze z biotq czekolada. Wykohczony stonym karmelem 126,00 zi/pot
| prazonymi orzeszkami ziemnymi.

SERNIK Z WISNIAMI | 12 porciji | 229,50 zt/szt
Sernik pieczony na parze z biatq czekoladq przetozony konfiturg wisSniowaq. 135,00 zt/pot
Wykonczony polewq z czekolady rubinowa.

SERNIK PISTACJOWY | 12 porci | 255,00 zt/szt
Sernik na kruchym, jasnym spodzie. Pieczony na parze ze $mietankq i biotq czekoladq. 150,00 zt/pét
Wykonczony polewq pistacjowa.

SERNIK BASKIJSKI | 10 porc;ji | 195,5 zi/ szt
Jedwabisty sernik baskijski bez spodu na bazie serka mascarpone, dzieki czemu jest 15,0 zt/pdt
bardzo wilgotny i delikatny. Pieczony jest w wysokiej temperaturze. Wykohczony

polewq czekoladowa.

SERNIK NOWOJOWRSKI | 12 porc;ji | 214,2 zt[ szt
Jedwabisty sernik nowojorski o lekko cytrynowym smaku, wykonczony curdem 126,0 zt/pot
cytrynowym

SERNIK CIASTECZKOWY NA ZIMNO | 10 porc;ji | 182,75 zt/szt
Sernik Na zZimno o korzenno-ciasteczkowym smaku, Na spodzie z kruchego ciasta, 107,5,0 zi/ olo,
wykonhczony polewq ciasteczkowq LOTUS

SERNIK CYTRYNOWY NA ZIMNO | 12 porc;ji | 224,4 7t[szt
Sernik na zimno o orzezwidjgcym smaku cytryny, przetozony curdem cytrynowym, 132,0 i/ pét
wykonhczony polewq lustrzang z biatej czekoaldy

ROLADA BEZOWA MASCARPONE Z MALINA | ok. 12 -15kg / dt.~50 cm | 130,00 zi/kg
Rolada bezowa z kremem mascarpone z nadzieniem z konfitury malinowej.

ROLADA BEZOWA PISTACJOWA Z PORZECZKA | ok.12 —15kg / dt.~50 cm | 150,00 zt/kg
Rolada bezowa z kremem pistacjowym z nadzieniem z konfitury

porzeczkowo-malinowe;.

ROLADA BEZOWA CYTRYNA ZMIETA [ ok.12-15kg [ cf. ~50 cm | 130,00 z/kg
Rolada bezowa z ptatkami migdatowymi z cytrynowym kremem mascarpone z

nadzieniem cytrynowo-mietowym.

BEZA MALINOWA | ok.18 kg | 120,00 zi/kg
Dwa blaty bezowe, przetozone kremem mascarpone z ganachem z biate] czekolady

Z konfiturg malinowaq. Udekorowana Swiezymi owocami i akcentem wielkanocnym.

BEZA PISTACJOWA | ok.18 kg | 150,00 zt/kg

Dwa blaty bezowe, przetozone pistacjowym kremem mascarpone z konfiturg
porzeczkowo-malinowq. Udekorowana swiezymi owocami i akcentem
wielkanocnym.

mail: kesy.zamowienio@gmailcom telefon: [+48] 505 073 272

obserwuj IG — FB: @kesyportiodz



pOozostare

MIODOWNIK | 12 porci |

Osiem blatow ciasta miodowego przektiadanych kremem Smietanowym.
Wykonczony kruszonkg miodowo-orzechowa.

CIASTO POEZJA SMAKU | 10 porci |

Kruche ciasto z kakao, bananem, kajmakiem przetozone kremem
czekoladowym | kremem mascarpone.

KEKS DYNIOWY | ok.11 kg |
Wilgotny keks z kawatkami Swiezej dyni pizmowej, suszonej zurawiny oraz rodzynek.

MAKOWIEC DROZDZOWY | ok.09 —10kg |

Drozdzowy makowiec z ptatkami migdatowymi, orzechami wioskimi i skorkg
Z pomaranczy. Wykonczony lukrem oraz orzechami.

SZARLOTKA | 10 porc;ji |

Wysoka szarlotka na ok 7-8cm wysokosci, w catoSci wypetniona
przeprazonymi jabtkami z gatunku stara reneta z cynamonem oraz cytrynag,
na kruchym ciescie i maslang kruszonka.

PIERNIK | ok 09 kg |

Aromatyczny piernik, dwukrotnie przekiodany powidtami na grzancu i Sliwowicy,
oblany polewq czekoladowq

TARTA MORELOWA | 8 porciji |

Kruche ciasto migdatowe, zapiekany frangipane migdatowy z morelam,
wykonczona beza.

TARTA WISNIOWO-RUMOWA | 8 porciji |

Kruche ciasto maslane, zapiekany frangipane migdatowy z wisniami,
wykonhczony konfiturg wisniowq oraz kremem namelaka rumowo-waniliowa

214,20 zt/szt
126,00 zi/pot

187,0 zt/szt
10,0 zt/pdt

75,00 zt/kg

85,00 zt/kg

161,50 zt/szt
14,0 zt/pét

120,00 zi/kg

136,0 zt/szt
80,0 zi/pot

146,20 zt/szt
86,0 zi/ pot

mail: kesyzamowienia@gmailcom : telefon: [+48] 505 073 272 . obserwuj IG — FB: @kesyportlodz



